Tomate ,Marchengold*

Die resistente Tomate:

Eine fruchtig-siRe Romatomate, nicht mehlig. Sie eignet sich perfekt
zum Kochen, kann aber naturlich auch roh gegessen werden. Die
Pflanze hat wenig Blatter, sie wachst eher zart. Trotzdem ist sie
ertragreicher als viele ihrer roten Kolleginnen. Starker Fruchtansatz
durch kurze Blattabstande am Stangel.

Die Fruchte sind leicht zu ernten.

Eine der wenigen Flaschentomaten, die fir Gewachshaus-, Freiland-,
und Topfkultur perfekt sind.

AuRerst robust gegen Blutenendfaule! Das ist der Grund fir die gute
Eignung als Topftomate. Empfohlene Topfgréflie: etwa 15 Liter.

Leuchtend orange Tomaten in Flaschenform mit feiner Spitze. Innen fest
und fleischig, wenig Pulpe, wenig Kerne. Fruchtig-mild-aromatisch mit
wenig Saure und doch gutem Geschmack. Auch tolerant gegen
Krautfaule, die Marchengold erntet man bis in den Dezember im
Kalthaus. Und es sind noch griine Blatter vorhanden!




